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Jelovnik

Predj ela

TATARSKI BIFTEK 16,00 EUR
biftek, zacini, maslac, tostirana focaccia

PRSUT & SIR (2 osobe) 23,00 EUR
dalmatinski prsut OPG Alduk, selekcija
sireva, slavonska kobasica, domaca focaccia
MODERNE MAZALICE 9,00 EUR

hrskavi kruh s mljevenim mesom, kajmak,
krema od pecene paprike

BURRATA SALATA 13,00 EUR
rikola, cherry rajcice, matovilac, burrata,
masline, pesto, pinjoli, aceto balsamico

Juhe

SALATA OD HOBOTNICE 18,00 EUR
sporo kuhana jadranska hobotnica, salata,
marinirano povrée, umak od hobotnice,
tostirana focaccia

HLADNA RIBLJA PLATA (2 osobe) 23,00 EUR
confit od jadranske ribe, prsut od tune,
dimljene dagnje, Sufigane kozice, slani in¢uni,
domaca focaccia

Paste i rizota

GOVEDA JUHA 5,00 EUR
korjenasto povrée, meso, domace griz noklice

KREM JUHA 0D RAJCICE 5,50 EUR
krutoni, kiselo vrhnje, maslinovo ulje

RIBLJA JUHA 6,50 EUR
bijela riba, kozice, dagnje, riza, maslinovo ulje

FETTUCCINE S PLODOVIMA MORA 17,00 EUR
hobotnica, jadranske kozice, dimljene dagnje

CRNIRIZOT 18,00 EUR
sipa, Grana Padano, maslinovo ulje

RAVIOLI PUNJENI BRANCINOM 19,00 EUR
jadranske kozice, dimljene dagnje

Glavna jela

PASTICADA NA NAS NACIN 22,00 EUR
tradicionalno jelo od junetine, kroketi
aromatizirani paskim sirom, ukiseljeno
povrée, dzem od Sljiva

JANJECA KOLJENICA 27,00 EUR
sporo pecena janjeca koljenica, pire od
krumpira, coleslaw salata, jus od pecenja
BIFTEK U PANCETI 33,00 EUR
biftek motan u pancetu, dzem od luka, krema
od mrkve, pire od krumpira

ODLEZANI TELECI KOTLET 28,00 EUR

odlezani teleci kotlet sa Zara, gratinirani
krumpir, krema od mrkve

ZAGREBACKI ODREZAK 16,00 EUR
pohani punjeni svinjski odrezak, pomfrit,
domaci tartar umak

PECENA TELETINA 18,00 EUR
sporo pecena teletina, gratinirani krumpir,
abSmalcane mahune

POHANA PILETINA 15,00 EUR
pohani otkosteni pileci batak i zabatak,
pomfrit od batata, coleslaw salata

RAZNJICI CHEFA KUHINJE 28,00 EUR
raznjici sa zara od teletine, svinjskog filea,
pileceg filea u panceti, svjeze paprike i luka,
sotirani krumpir, dzem od luka

FILET BRANCINA SA ZARA 20,00 EUR
pire od krumpira, krema od mrkve
ODREZAK TUNE SA ZARA 21,00 EUR

pire od krumpira, salata od rikole, cherry
rajCica i kalamata maslina

PRZENE LIGNJE 19,00 EUR
pomfrit, domaci tartar umak

ORADA SA ZARA 20,00 EUR
blitva s krumpirom

DAGNJE NA BUZARU 14,00 EUR

dagnje na tradicionalan nacin u umaku od
bijelog vina i ¢ednjaka, kruh

RIBLJA PLATA (2 osobe) 57,00 EUR
svjeza riba, tuna steak, lignje sa Zara, dagnje,
Skampi, blitva s krumpirom, povrée sa zara




Rostilj

CEVAPI 8,00/ 10,00 EUR
100% junetina, 7 kom/ 10 kom

CEVAPI U KAJMAKU 11,50 EUR
100% junetina, 10 kom, umak od kajmaka

PLJESKAVICA SA SIROM 10,00 EUR
100% junetina
GURMANSKA PLJESKAVICA 11,50 EUR

mljeveno meso, sir, panceta, ljuta paprika,
kajmak

PILECI BATAK & ZABATAK
otkosteni

PUNJENA VJESALICA U KAJMAKU 13,50 EUR
punjeni svinjski kare, 2 kom, umak od kajmaka

8,50 EUR

PILECI FILE S MOZZARELLOM 12,00 EUR
Cips od dalmatinskog priuta
MIJESANO MESO 12,50 EUR

junedi ¢evapi, otkosteni pileci batak, svinjski
file, gurmanski ustipak

PLATA “EDEN” (2 osobe) 40,00 EUR
junedi ¢evapi, gurmanski ustipci, punjena
vjesalica, pljeskavica sa sirom, piledi file s
mozzarellom, pekarski krumpir, Sampinjoni,
kajmak, lepinja

PLATA “VODICE” (2 osobe) 35,00 EUR
junedi ¢evapi, svinjski file, otkosteni piledi
batak, gurmanski ustipci, pekarski krumpir,
Sampinjoni, kajmak, lepinja

Pizza

MARGHERITA 9,50 EUR
pelat, mozzarella, maslinovo ulje, svjezi
bosiljak

CAPRICCIOSA 12,50 EUR
pelat, mozzarella, Sunka, Sampinjoni,
kalamata masline, svjezi bosiljak
PEPPERONI 13,00 EUR
pelat, mozzarella, pepperoni salama,
slatko-kisele papricice, svjezi bosiljak
SLAVONIJA 13,50 EUR
pelat, mozzarella, panceta, slavonska
kobasica, luk, peperoncini

PROSCIUTTO 13,50 EUR
pelat, mozzarella, priut, cherry rajcice, rikola,
Grana Padano, masline, maslinovo ulje

MORE 14,50 EUR
pelat, mozzarella, confit od jadranske ribe,
dimljene dagnje, jadranske kozice, kapari,
masline, Grana Padano, maslinovo ulje

BURRATA 14,50 EUR
pelat, mozzarella, burrata, cherry rajcice,
aceto balsamico, rikola, Grana Padano,
maslinovo ulje

Salate iprilozi

MIJESANA SALATA 4,50 EUR LEPINJA 1,90 EUR
$OPSKA SALATA 5,50 EUR PEKARSKI KRUMPIR 3,80 EUR
rajcica, paprika, krastavci, luk, feta sir POMFRIT 3,80 EUR
COLESLAW SALATA 4,50 EUR POMFRIT OD BATATA 5,50 EUR
ku pus, mrkva’ umak POVRCE SA iARA 5,00 EUR
CAPRESE SALATA 8,00 EUR LEPINJICE 1Z KRUSNE PECI 1,70 EUR
raj¢ica, mozzarella, svjeZi bosiljak DOMACA FOCACCIA 2,40 EUR
TARATOR SALATA 4,50 EUR KAJMAK 2,30 EUR
krastavci, kiselo vrhnje, ceSnjak AJVAR 1,90 EUR
Djecji meni Deserti

PILECI FILE SA ZARA 8,00 EUR LAVA CAKE (vrijeme pecenja: 15min) 6,50 EUR
pomfrit i kecap sladoled od vanilije, preljev od Sumskog voca
POHANI PILECI PRUTICI 8,00 EUR CRUMBLE OD SLJIVA & JABUKA 6,00 EUR
pomfrit i kecap sladoled od vanilije

SPAGETI BOLOGNESE 8,00 EUR DALMATINSKA ROZATA 5,50 EUR

umak od mljevenog mesa i rajcice

tradicionalni desert s karamelom

Ako imate alergije ili intolerancije na hranu, molimo Vas da prije narudzbe upitate osoblje za savjet.




Cjenik pica

. e )
Pivo Bezalkoholna pica
OZzujsko toéeno 0,50 4,10EUR Limunada 0,25 3,70 EUR
Ozujsko toéeno 0,30 3,50 EUR Svjeze cijedena naranéa 0,25 4,50 EUR
Ozujsko 0,50 3,90 EUR Pepsi/ Pepsi Zero 0,25 3,60 EUR
Ozujsko 0,33 3,40 EUR 7Up 0,25 3,60 EUR
Ozujsko Radler 0,50 3,90 EUR Mirinda 0,25 3,60 EUR
Ozujsko Cool (bezalkoholno) 0,50 3,90 EUR Cockta 0,25 3,60 EUR
Tomislav 0,50 3,90 EUR Vo¢ni sokovi 0,20 3,70 EUR
Staropramen 0,50 3,90 EUR Orangina 0,25 3,80 EUR
Grif 0,50 5,90 EUR Ledeni ¢aj (breskva/ brusnica) 0,33 3,40 EUR
Stella Artois 0,33 4,30EUR Inka (bitter lemon/ tonic) 0,25 3,40EUR
Corona 0,355 5,50 EUR Cedevita (naran¢a/limun) 0,30 2,80 EUR
Hidra 0,50 4,20 EUR
(4
Alkoholna pica 003D
Stock 2,50 EUR VO da
Pelinkovac 2,50 EUR
Pelinkovac Antique 2,80 EUR Radenska 1,00 4,20 EUR
Gin Bombay Sapphire 3,50 EUR Radenska 0,50 3,20 EUR
Gin Hendrick’s 4,00 EUR Radenska 0,25 2,40 EUR
Gin Old Pilot’s 5,00 EUR Radenska s okusom 0,25 2,40 EUR
Cognac Hennessy 5,00 EUR Studena 1,00 3,80 EUR
Cognac Martell 3,70 EUR Studena 0,25 2,30 EUR
Cognac Remy Martin 5,80 EUR
Rum Bacardi 3,00 EUR
Rum Havana Club 3,00 EUR T [ o e
Tequila 3,00 EUR Op L nap LCL
Vodka Smirnoff 2,70 EUR
Whiskey Ballantine’s 3,00 EUR Kava 1,80 EUR
Whiskey Chivas 4,40 EUR Kava s mlijekom 2,00 EUR
Whiskey Jack Daniel’s 3,80 EUR Ifa.va sa slagom 2,00 EUR
Whiskey Johnnie Walker Red Label 3,00 EUR Caj . 2,00 EUR
Whiskey Johnnie Walker Black Label 5,00 EUR Cappuccino 2,40 EUR
Jigermeister 3,00 EUR Nescafe cappuccino 2,40 EUR
Bijela kava 2,40 EUR
Korlat Sljivovica barrique 3,30 EUR Kakao 2,40 EUR
Korlat dunja barrique 3,30 EUR Ledena kava (instant) 2,80 EUR
Korlat viSnja s lavandom 3,30 EUR
Korlat smokva s rogacem 3,30 EUR
Korlat aronija s medom 3,30 EUR
Korlat orahovac 3,30 EUR
Korlat Teranino 3,30 EUR
Korlat viljamovka 3,30 EUR
Korlat travarica barrique 3,30 EUR
Korlat medica s propolisom 3,30 EUR

Nije dopusteno tocenje alkohola mladima od 18 godina.
PDV je ukljucen u cijene.
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Starters

STEAK TARTARE 16,00 EUR
beef tenderloin, seasonings, butter, toasted
focaccia

PROSCIUTTO & CHEESE (for two) 23,00 EUR
Dalmatian prosciutto, selection of cheeses,
Slavonian sausage, homemade focaccia

MODERN “MAZALICE” 9,00 EUR
crispy bread topped with minced meat,
kajmak, roasted pepper spread

BURRATA SALAD 13,00 EUR
arugula, cherry tomatoes, burrata, lamb’s let-
tuce, olives, pesto, pine nuts, balsamic glaze

Soups

OCTOPUS SALAD 18,00 EUR
slow-cooked Adriatic octopus, mixed greens,
marinated vegetables, octopus reduction,
toasted focaccia

COLD SEAFOOD PLATTER (for two) 23,00 EUR
Adriatic fish confit, tuna prosciutto, smoked
mussels, sautéed shrimp, salted anchovies,
homemade focaccia

Pasta and risotto

BEEF SOUP 5,00 EUR
root vegetables, beef, semolina dumplings
CREAM OF TOMATO SOUP 5,50 EUR
croutons, sour cream, olive oil

FISH SOUP 6,50 EUR

white fish, shrimp, mussels, rice, olive oil

FETTUCCINE FRUTTI DI MARE 17,00 EUR
octopus, Adriatic shrimp, smoked mussels

BLACK RISOTTO 18,00 EUR
cuttlefish, Grana Padano, olive oil

SEA BASS RAVIOLI
Adriatic shrimp, smoked mussels

19,00 EUR

Main Courses

PASTICADA OUR STYLE 22,00 EUR
traditional beef stew, croquettes flavoured
with Pag cheese, pickled vegetables, plum jam

LAMB SHANK 27,00 EUR
slow-roasted lamb shank, mashed potatoes,
coleslaw, roasting jus

STEAK WRAPPED IN PANCETTA 33,00 EUR
beef tenderloin wrapped in pancetta, onion
jam, carrot cream, mashed potatoes

DRY-AGED VEAL CHOP 28,00 EUR
grilled dry-aged veal chop, gratin potatoes,
carrot cream

ZAGREB SCHNITZEL 16,00 EUR
breaded stuffed pork schnitzel, fries,
homemade tartar sauce

ROASTED VEAL 18,00 EUR
slow-roasted veal, gratin potatoes, buttered
green beans

BREADED CHICKEN 15,00 EUR
breaded boneless chicken thigh, sweet potato
fries, coleslaw

CHEF’S MIXED SKEWERS 28,00 EUR
grilled skewers of veal, pork tenderloin, chicken
fillet wrapped in pancetta, fresh peppers and
onion, sautéed potatoes, onion jam

GRILLED SEA BASS FILLET 20,00 EUR
mashed potatoes, carrot cream
GRILLED TUNA STEAK 21,00 EUR

mashed potatoes, arugula salad with cherry
tomatoes and Kalamata olives

FRIED CALAMARI 19,00 EUR
fries, homemade tartar sauce

GRILLED SEA BREAM 20,00 EUR
chard with potatoes

MUSSELS “BUZARA” 14,00 EUR

mussels in a traditional white wine and garlic
sauce, served with bread

SEAFOOD PLATTER (for two) 57,00 EUR
fresh fish, tuna steak, grilled calamari, mussels,
scampi, chard with potatoes, grilled vegetables




Barbecue

CEVAPI 8,00/ 10,00 EUR
100% beef, 7 pcs / 10 pcs
CEVAPI WITH “KAJMAK” 11,50 EUR

100% beef, 10 pcs, with kajmak sauce

PLJESKAVICA WITH CHEESE 10,00 EUR
100% beef patty filled with cheese

GOURMET PLJESKAVICA 11,50 EUR
minced meat patty with cheese, pancetta, chili
and kajmak

CHICKEN THIGH & DRUMSTICK
boneless

STUFFED PORK WITH “KAJMAK” 13,50 EUR
stuffed pork loin (2 pcs) with kajmak sauce

8,50 EUR

CHICKEN FILLET 12,00 EUR
with mozzarella and crispy prosciutto

MIXED GRILL 12,50 EUR
beef ¢evapi, boneless chicken thigh, pork
tenderloin, gourmet patty

PLATTER “EDEN” (for two) 40,00 EUR
beef ¢evapi, gourmet patty, stuffed pork loin,
beef pljeskavica with cheese, chicken fillet
with mozzarella, baked potatoes,
mushrooms, kajmak, flatbread

PLATTER “VODICE” (for two) 35,00 EUR
beef ¢evapi, pork tenderloin, boneless
chicken thigh, gourmet patty, baked
potatoes, mushrooms, kajmak, flatbread

MARGHERITA 9,50 EUR PROSCIUTTO 13,50 EUR

tomato sauce, mozzarella, olive oil, fresh basil tomato sauce, mozzarella, prosciutto, cherry to-

CAPRICCIOSA 12.50 EUR matoes, arugula, Grana Padano, olives, olive oil
b

tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms,
Kalamata olives, fresh basil

PEPPERONI 13,00 EUR
tomato sauce, mozzarella, pepperoni salami,
pickled sweet peppers, fresh basil

SLAVONIA 13,50 EUR
tomato sauce, mozzarella, pancetta, sausage,
onion, peperoncini

SEA 14,50 EUR
tomato sauce, mozzarella, Adriatic fish confit,
smoked mussels, Adriatic shrimp, capers,
olives, Grana Padano, olive oil

BURRATA 14,50 EUR
tomato sauce, mozzarella, burrata, cherry
tomatoes, balsamic glaze, arugula, Grana
Padano, olive oil

Salads and side dishes

MIXED SALAD 4,50 EUR TRADITIONAL FLATBREAD 1,90 EUR
SHOPSKA SALAD 5,50 EUR BAKED POTATOES 3,80 EUR
tomatoes, peppers, cucumbers, onion, feta cheese FRENCH FRIES 3,80 EUR
COLESLAW 4,50 EUR SWEET POTATO FRIES 5,50 EUR
Cabbage’ carrots, dress]ng GRILLED VEGETABLES 5,00 EUR
CAPRESE SALAD 8,00 EUR MINI FLATBREADS 1,70 EUR
tomatoes, mozzarella, fresh basil HOMEMADE FOCACCIA 2,40 EUR
TARATOR SALAD 4,50 EUR KAJMAK (traditional cheese spread) 2,30 EUR
fresh cucumber salad with sour cream and garlic AJVAR (pepper and eggplant sauce) 1,90 EUR
GRILLED CHICKEN FILLET 8,00 EUR LAVA CAKE (baking time: 15 min) 6,50 EUR
fries and ketchup vanilla ice cream, wild berry coulis

BREADED CHICKEN STRIPS 8,00 EUR PLUM & APPLE CRUMBLE 6,00 EUR
fries and ketchup vanilla ice cream

SPAGHETTI BOLOGNESE 8,00 EUR DALMATIAN ROZATA 5,50 EUR

minced beef and tomato sauce

traditional caramel custard dessert

If you have any food allergies or intolerances, please ask our staff for advice before ordering.




Drinks price list

Beer Soﬁ; drinks

Ozujsko draft 0,50 4,10 EUR Lemonade 0,25 3,70 EUR

Ozujsko draft 0,30 3,50 EUR Fresh orange juice 0,25 4,50 EUR

Ozujsko 0,50 3,90 EUR Pepsi/ Pepsi Zero 0,25 3,60 EUR

Ozujsko 0,33 3,40 EUR 7Up 0,25 3,60 EUR

Ozujsko Radler 0,50 3,90 EUR Mirinda 0,25 3,60 EUR

Ozujsko Cool (non-alcoholic) 0,50 3,90 EUR Cockta 0,25 3,60 EUR

Tomislav 0,50 3,90 EUR Fruit juices 0,20 3,70 EUR

Staropramen 0,50 3,90 EUR Orangina 0,25 3,80 EUR

Grif 0,50 5,90 EUR Iced tea (peach/ cranberry) 0,33 3,40 EUR

Stella Artois 0,33 4,30EUR Inka (bitter lemon/ tonic) 0,25 3,40EUR

Corona 0,355 5,50 EUR Cedevita (orange/lemon) 0,30 2,80 EUR
Hidra 0,50 4,20EUR

Spirits 0,03 1)

Stock 2,50 EUR Water

Pelinkovac 2,50 EUR

Pelinkovac Antique 2,80 EUR Sparkling water Radenska 1,00 4,20 EUR

Gin Bombay Sapphire 3,50 EUR Sparkling water Radenska 0,50 3,20 EUR

Gin Hendrick’s 4,00 EUR Sparkling water Radenska 0,25 2,40 EUR

Gin old Pilot’s 5,00 EUR Flavoured sparkling water 0,25 2,40 EUR

Cognac Hennessy 5,00 EUR Still water Studena 1,00 3,80 EUR

Cognac Martell 3,70 EUR Still water Studena 0,25 2,30 EUR

Cognac Remy Martin 5,80 EUR

Rum Bacardi 3,00 EUR

Rum Havana Club 3,00 EUR d . k

Tequila 3,00 EUR HOt Vinrs

Vodka Smirnoff 2,70 EUR

Whiskey Ballantine’s 3,00 EUR Coffee 1,80 EUR

Whiskey Chivas 4,40 EUR Coffee with milk 2,00 EUR

Whiskey Jack Daniel’s 3,80 EUR Coffee with whipped cream 2,00 EUR

Whiskey Johnnie Walker Red Label 3,00 EUR Tea . 2,00 EUR

Whiskey Johnnie Walker Black Label 5,00 EUR Cappuccino 2,40 EUR

Jigermeister 3,00 EUR Nescafe cappuccino 2,40 EUR
Caffe latte 2,40 EUR

Korlat plum brandy barrique 3,30 EUR Cocoa 2,40 EUR

Korlat quince brandy barrique 3,30 EUR Iced coffee (instant) 2,80 EUR

Korlat cherry with lavender 3,30 EUR

Korlat fig with carob 3,30 EUR

Korlat aronia with honey 3,30 EUR

Korlat walnut liqueur 3,30 EUR

Korlat Teranino liqueur 3,30 EUR

Korlat Williams pear brandy 3,30 EUR

Korlat herbal brandy barrique 3,30 EUR

Korlat honey brandy with propolis 3,30 EUR

Serving alcohol to persons under 18 years of age is not permitted.
VAT is included in the prices.
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Speisekarte

Vovspeisen

STEAK TATAR 16,00 EUR
Rinderfilet, Gewlirze, Butter, gerdstete
Focaccia

PROSCIUTTO & KASE (fiir 2 Personen) 23,00 EUR
Dalmatinischer Prosciutto, Kdseauswahl,
slawonische Wurst, hausgemachte Focaccia

MODERNE “MAZALICE” 9,00 EUR
knuspriges Brot belegt mit Hackfleisch,
Kajmak, gerosteter Paprika-Aufstrich

BURRATA-SALAT 13,00 EUR
Rucola, Kirschtomaten, Burrata, Feldsalat,
Oliven, Pesto, Pinienkerne, Balsamico-Essig

Suppen

OKTOPUSSALAT 18,00 EUR
langsam gegarter adriatischer Oktopus,
gemischter Salat, mariniertes Gemiise,
Oktopus-Jus, gerdstete Focaccia

KALTE FISCHPLATTE (fiir 2 Personen) 23,00 EUR
adriatischer Fisch-Confit, Thunfisch-Prosciutto,
geraucherte Muscheln, sautierte Garnelen,
gesalzene Sardellen, hausgemachte Focaccia

Pasta und Risotto

RINDSUPPE 5,00 EUR FETTUCCINE FRUTTI DI MARE 17,00 EUR
Wurzelgemiise, Rindfleisch, Grieinockerl Oktopus, adriatische Garnelen, Muscheln
TOMATENCREMESUPPE 5,50 EUR SCHWARZES RISOTTO 18,00 EUR
Croutons, Sauerrahm, Olivendl Sepia, Grana Padano, Olivendl

FISCHSUPPE 6,50 EUR RAVIOLI VOM WOLFSBARSCH 19,00 EUR
Weiltfisch, Garnelen, Muscheln, Reis, Olivendl adriatische Garnelen, Muscheln

PASTICADA HAUSART 22,00 EUR CHEF-SPIESSE 28,00 EUR

traditionelles Rinderschmorgericht, Kroketten
mit Pag-Kdse verfeinert, eingelegtes Gemiise,
Pflaumenmarmelade

LAMMHAXE
langsam geschmorte Lammhaxe,
Kartoffelpiiree, Coleslaw-Salat, Bratensauce

RINDERFILET IN PANCETTA 33,00 EUR
Rinderfilet in Pancetta gewickelt, Zwiebelmar-
melade, Karottencreme, Kartoffelpiiree

27,00 EUR

DRY-AGED KALBSKOTELETT 28,00 EUR
gegrilltes dry-aged Kalbskotelett,
Kartoffelgratin, Karottencreme

ZAGREBER SCHNITZEL 16,00 EUR

paniertes und gefiilltes Schweineschnitzel,
Pommes, hausgemachte Tartarsauce

GEBRATENES KALBFLEISCH 18,00 EUR
langsam gebratenes Kalbfleisch, Kartoffelgratin,
griine Bohnen in Butter geschwenkt

PANIERTES HAHNCHEN 15,00 EUR
paniertes Hdhnchenschenkel ohne Knochen,
Stikkartoffel-Pommes, Coleslaw-Salat

gegrillte SpieRe aus Kalbfleisch, Schweinefilet
und Hahnchenfilet in Pancetta, frische Paprika
und Zwiebeln, sautierte Kartoffeln,
Zwiebelmarmelade

GEGRILLTES WOLFSBARSCHFILET 20,00 EUR
Kartoffelpiiree, Karottencreme

GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 21,00 EUR
Kartoffelpiiree, Rucolasalat mit
Cherrytomaten und Kalamata-Oliven

FRITTIERTE CALAMARI 19,00 EUR
Pommes, hausgemachte Tartarsauce
GEGRILLTE DORADE 20,00 EUR
Mangold mit Kartoffeln

MIESMUSCHELN ,,BUZARA“ 14,00 EUR

Miesmuscheln in traditioneller WeiRwein-
Knoblauch-Sauce, dazu Brot

FISCHPLATTE (fiir 2 Personen) 57,00 EUR
frischer Fisch, Thunfischsteak, gegrillte
Calamari, Miesmuscheln, Scampi, Mangold
mit Kartoffeln, gegrilltes Gemiise




Grill

CEVAPCICI 8,00/ 10,00 EUR
100 % Rindfleisch, 7 Stk./ 10 Stk.

CEVAPCICI MIT KAJMAK 11,50 EUR
100 % Rindfleisch, 10 Stk., mit Kajmak-Sauce
serviert

PLJESKAVICA MIT KASE 10,00 EUR
100 % Rindfleisch

GOURMET-PLJESKAVICA 11,50 EUR
Hackfleisch mit Kase, Pancetta, Chili und Kajmak
HAHNCHENSCHENKEL 8,50 EUR
ohne Knochen

GEFULLTES SCHWEINEKARREE 13,50 EUR

gefiilltes Schweinekarree (2 Stk.), mit
Kajmak-Sauce serviert

HAHNCHENFILET 12,00 EUR
mit Mozzarella und knusprigem Prosciutto

GRILLTELLER 12,50 EUR
Rinder-Cevapcici, Hdhnchenschenkel ohne
Knochen, Schweinefilet, Gourmet-Ustipak

PLATTE ,,EDEN* (fiir 2 Personen) 40,00 EUR
Rinder-Cevap¢ici, Gourmet-Ustipci, gefiilltes
Schweinekarree, Pljeskavica mit Kase,
Hahnchenfilet mit Mozzarella, Ofenkartoffeln,
Champignons, Kajmak, Fladenbrot

PLATTE ,,VODICE” (fiir 2 Personen) 35,00 EUR
Rinder-Cevapcié¢i, Schweinefilet, Hihnchen-
schenkel ohne Knochen, Gourmet-Ustipci,
Ofenkartoffeln, Champignons, Kajmak,
Fladenbrot

Pizza

MARGHERITA 9,50 EUR
Tomatensauce, Mozzarella, Olivendl, frisches
Basilikum

CAPRICCIOSA 12,50 EUR
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champi-
gnons, Kalamata-Oliven, frisches Basilikum

PEPPERONI 13,00 EUR
Tomatensauce, Mozzarella, Peperoni-Salami,

Peperoni-Tropfen Siiss-Sauer, frisches Basilikum
SLAVONIA 13,50 EUR

Tomatensauce, Mozzarella, Pancetta, Wurst,
Zwiebeln, Peperoncini

PROSCIUTTO 13,50 EUR
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto, Rucola,
Kirschtomaten, Grana Padano, Oliven, Olivendl

MEER 14,50 EUR
Tomatensauce, Mozzarella, adriatischer Fisch
Confit, gerducherte Muscheln, Garnelen,
Kapern, Oliven, Grana Padano, Olivendl

BURRATA 14,50 EUR
Tomatensauce, Mozzarella, Burrata,
Kirschtomaten, Balsamico-Essig, Rucola,
Grana Padano, Olivenol

Salate und Beilagen

GEMISCHTER SALAT 4,50 EUR
SCHOPSKA-SALAT 5,50 EUR
Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Feta-Kase
COLESLAW 4,50 EUR
Krautsalat mit Karotten und Dressing
CAPRESE-SALAT 8,00 EUR
Tomaten, Mozzarella, frisches Basilikum

TARATOR SALAT 4,50 EUR
Gurkensalat mit Sauerrahm und Knoblauch

Kindermenii

TRADITIONELLES FLADENBROT 1,90 EUR

OFENKARTOFFELN 3,80 EUR
POMMES 3,80 EUR
SUSSKARTOFFEL-POMMES 5,50 EUR
GEGRILLTES GEMUSE 5,00 EUR
MINI-FLADENBROTE 1,70 EUR
HAUSGEMACHTE FOCACCIA 2,40 EUR

KAJMAK (traditioneller Kaseaufstrich) 2,30 EUR
AJVAR (Paprika-Auberginen-Sauce) 1,90 EUR

Nachtisch

GEGRILLTES HAHNCHENFILET
Pommes und Ketchup

PANIERTE HAHNCHENSTREIFEN 8,00 EUR
Pommes und Ketchup

SPAGHETTI BOLOGNESE
Hackfleisch-Tomatensauce

8,00 EUR

8,00 EUR

LAVA CAKE (zubereitungszeit: 15Min.) 6,50 EUR
Vanilleeis, Waldbeeren-Coulis

PFLAUMEN-APFEL-CRUMBLE 6,00 EUR
Vanilleeis
DALMATINISCHE ROZATA 5,50 EUR

traditionelles Karamellpudding-Dessert

Wenn Sie Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten haben, wenden Sie sich bitte vor der Bestel-
lung an unser Personal.




Getrinkekarte

Alkoho [ﬁ‘ei

Bier
Ozujsko vom Fass 0,50
Ozujsko vom Fass 0,30
Ozujsko 0,50
Ozujsko 0,33
Ozujsko Radler 0,50
Ozujsko Cool (Alkoholfrei) 0,50
Tomislav 0,50
Staropramen 0,50
Grif 0,50
Stella Artois 0,33
Corona 0,355

4,10 EUR
3,50 EUR
3,90 EUR
3,40 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
5,90 EUR
4,30 EUR
5,50 EUR

Sc’/maps (0,03 L)

Stock

Pelinkovac
Pelinkovac Antique
Gin Bombay Sapphire
Gin Hendrick’s

Gin Old Pilot’s
Cognac Hennessy
Cognac Martell
Cognac Remy Martin
Rum Bacardi

Rum Havana Club
Tequila

Vodka Smirnoff
Whiskey Ballantine’s
Whiskey Chivas
Whiskey Jack Daniel’s

2,50 EUR
2,50 EUR
2,80 EUR
3,50 EUR
4,00 EUR
5,00 EUR
5,00 EUR
3,70 EUR
5,80 EUR
3,00 EUR
3,00 EUR
3,00 EUR
2,70 EUR
3,00 EUR
4,40 EUR
3,80 EUR

Whiskey Johnnie Walker Red Label 3,00 EUR
Whiskey Johnnie Walker Black Label 5,00 EUR

Limonade 0,25 3,70 EUR
Frischer Orangensaft 0,25 4,50 EUR
Pepsi/ Pepsi Zero 0,25 3,60 EUR
7Up 0,25 3,60 EUR
Mirinda 0,25 3,60 EUR
Cockta 0,25 3,60 EUR
Fruchtséfte 0,20 3,70 EUR
Orangina 0,25 3,80EUR
Eistee (Pfirsich/ Cranberry) 0,33 3,40 EUR
Inka (Bitter Lemon/ Tonic) 0,25 3,40EUR
Cedevita (Orange/ Zitrone) 0,30 2,80 EUR
Hidra 0,50 4,20 EUR
Wasser
Sprudelwasser Radenska 1,00 4,20 EUR
Sprudelwasser Radenska 0,50 3,20 EUR
Sprudelwasser Radenska 0,25 2,40 EUR
Aromatisiertes Sprudelwasser 0,25 2,40 EUR
Stilles Wasser Studena 1,00 3,80 EUR
Stilles Wasser Studena 0,25 2,30 EUR

He gﬁgetréin e

Jagermeister 3,00 EUR
Korlat Sliwowitz Barrique 3,30 EUR
Korlat Quitte Barrique 3,30 EUR
Korlat Kirsch mit Lavendel 3,30 EUR
Korlat Feige mit Johannisbrot 3,30 EUR
Korlat Aronie mit Honig 3,30 EUR
Korlat Walnusslikor 3,30 EUR
Korlat Teranino Likor 3,30 EUR
Korlat Williams-Christ-Birne 3,30 EUR
Korlat Krauterbrand Barrique 3,30 EUR

Korlat Honigschnaps mit Propolis 3,30 EUR

Kaffee

Kaffee mit Milch

Kaffee mit Schlagsahne
Tee

Cappuccino

Nescafe Cappuccino
Milchkaffee

Kakao

Eiskaffee (instant)

Die Abgabe von Alkohol an Personen unter 18 Jahren ist nicht gestattet.
Die Mehrwertsteuer ist in den Preisen enthalten.

1,80 EUR
2,00 EUR
2,00 EUR
2,00 EUR
2,40 EUR
2,40 EUR
2,40 EUR
2,40 EUR
2,80 EUR



